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Vorstellung 
Seit über 40 Jahren wird der Rankweiler-Hof von der Familie Vith
geführt.

Bestens bekannt sind zahlreiche Aktionen wie Schlachtpartie, Wildwo-
chen, Ganslessen, Sommernachtsfest, Kochkurse u.v.m.

Unsere Kässpätzle sind im ganzen Land bestens bekannt, und zahlrei-
che Auszeichnungen wie z.B. “Wirtshaus des Jahres” zeugen von der 
Beliebtheit unseres Gasthauses. 

Den Hof-Partyservice gibt es mittlerweile seit über 20 Jahren. Wir be-
liefern schon seit Jahren Kunden wie die Volksbank Vorarlberg, Wiener 
Städtische, Bachmann electronic, Omicron, infraA 14 und haben zahlrei-
che Feiern und Feste ausgerichtet. Von 20 bis 500 Personen haben wir 
die verschiedensten Varianten wie Flying-Buffet, Fingerfood, Bauernbuf-
fet, Bankette, Stehbuffets in unserem Programm. 

Wo feiern Sie Ihr Fest ?  

Mit unseren Event-Partnern aus den unterschiedlichsten Bereichen or-
ganisieren wir Ihre ganz persönliche Feier bei Ihnen im Betrieb, in Ihrem 
Eigenheim oder in einem Saal. Ob Jubiläum, Hochzeit, Geburtstagsfeier 
- gerne stehen wir Ihnen mit Rat und Tat zur Seite. Vom Stuhl bis zum 
Zelt können wir alles für Sie organisieren.  

Vinomnasaal & Vereinshaus in Rankweil 

Der Vinomnasaal und das Vereinshaus im Herzen von Rankweil wer-
den auf Wunsch auch von uns bewirtet. Mit einem Platzangebot von bis 
zu 550 Personen stehen dort viele Möglichkeiten offen.
Mehr auf www.rankweil.at. Die Säale können auch über uns gebucht 
werden.

Dekoration 

Alles aus einer Hand - so passt das Buffet, der Tisch, die Blume, die 
Menükarte und die Serviette  perfekt zusammen. Wir machen Ihnen 
gerne einen Vorschlag oder auf Wunsch auch einen Mustertisch.
 

Seite 3
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Tischwäsche    

Tischtuch Flies in 20 verschiedenen Farben pro Meter €  5,00 
Téte à tète Mitteldecke viele verschiedene Muster
pro Rolle                   €35,00 
Servietten Flies sehr hochwertig pro Stück   € 0,70

Tischwäsche Stoff “weiß”
Mundserviette 50 x 50       € 1,20
Tischdecke “Deckserviete” 100 x 100 cm   € 3,00
Tischdecke “Stehtisch” 140 x 140 cm    € 4,00 
Tischdecke “Biertisch” ” 140 x 220 cm    € 5,00

Musik & Unterhaltung

DJ, Volksmusikanten, cooler Gitarrensound oder einen Zauberer, wir 
können Ihnen die passende Unterhaltung vermitteln.

Give away für Ihre Gäste

Den Gästen könnte als Erinnerung an Ihr Fest oder Jubiläum ein Ein-
weckglas mit verschiedenen Füllungen (z.B. Schmalzaufstrich, einge-
legtes Gemüse, Kompott, Marmelade) mitgegeben werde. Etiketten 
dazu können wir für Sie erstellen, auch mit Wunschbild natürlich. 
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Buffet Vorschläge 
Liebe Freunde der guten Küche!
  
Wir freuen uns sehr über Ihr Interesse an unserem Catering und möchten Ihnen hiermit einen 
Auszug aus unserem Repertoire vorstellen.
Selbstverständlich können wir, in fast grenzenloser Vielfalt, für Ihren speziellen Anlass, im 
privaten bzw. Businessbereich Cateringvarianten ausarbeiten. Unser Team kann Ihnen sowohl  
regionale als auch internationale Gaumenfreuden aus Küche und Keller anbieten.

Unsere Küche wurde mit dem AMA Gütesiegel für die Verwendung heimischer Produkte aus-
gezeichnet. Ebenso sind wir im aktuellen Slow Food Führer und betreiben ein eigenes Wildge-
hege. Alle Buffetvarianten sind ab 20 Personen erhältlich. 

Nr. 2 Gesundes Jausenbuffet

Gemüsesticks mit Kräuterdip
Obstschale

Vollkornbrötle gefüllt mit feinem Schinken
Dinkelbaguette mit Frischkäse
frisch gepresste Fruchtsäfte

 Mineralwasser prickelnd und still

Preis pro Person € 16,00 

Nr. 1 Frühstücksbuffet

Käse und Wurst Platten
Butter, Marmelade 
Müslimischungen

gesunde Kerne & Nüsse
Naturjogurt, frischer Fruchtsalat  
Eierspeisen, gebratener Speck
Zopf, Buttergipferl, Semmel und 

Vollkorngebäck
Getränke nach Verbrauch 

Preis pro Person € 19,00

Nr. 3 Gesundes Mittags Buffet

Feine Gemüsesuppe

Pilzburger mit Sauerrahmsauce

Kalbs-Geschnetzeltes mit Salzkartoffeln

Salatbuffet mit verschiedenen Dressings

Topfen-Früchtecreme

Preis pro Person € 27,90

Nr. 4 Kleines Abend-Buffet

Salatbuffet mit verschiedenen Dressings

Partyschnitzel gebacken 
Putensteak
Dipsaucen

 
dazu Brotkorb 

Preis pro Person € 19,50
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Cocktailvarianten 
Alle Cocktailvarianten sind so ausgearbeitet, dass nur kleine Teller und Gabeln benötigt werden. 

Nr. 5 Cocktail Happen
Sandwiches:

Party Sandwiches auf Weiß-und Schwarzbrot
Kalte Happen:

Schinkenröllchen mit grünem Spargel
Roastbeefröllchen mit Kräutergervais 

Rohschinken Melonen Spieße
Warme Happen:

Party Schinkengipfel, Party Schnitzel
Würzige Garnelen

Käse:
Heimische Käsewürfel mit Obst

Der  süße Abschluß:
Gefüllte Mürbteigschiffchen

Süße Variationen
 

ca. 12 Stück pro Person
Preis pro Person  € 36,60

Nr. 6 Cocktail “Gourmet”
Sandwiches:

Gourmet Sandwiches auf 
Weiß- und Schwarzbrot

Kalte Happen:
Rosa gebratene Rehmedaillons auf Körndlbrot 

und Kastanienmousse
Gurkenscheiben mit Räucherforellenmousse

Melonenstücke in Prosciutto
 "San Daniele" gehüllt

Warme Happen:
Schweinemedaillons im Speckmantel

Puten-Pilzragout in Bouchèes
Schinkengipferl

Käse:
Montafoner Käsespezialitäten mit Nüssen

Der süße Abschluß:
Mehlspeisen in kleinen Stücken

Süße Variationen
 12 Stück pro Person

Preis pro Person € 37,50

Nr. 7 Begrüßungscocktail 
Sandwiches:

Gefülltes Jourgebäck 
Kalte Happen:

Cocktail Eier gefüllt
Schinkenröllchen mit Spargel

Hühnerbrust auf Ananas
Warme Happen:

Party Lachsgipferl, Partyschnitzel mit Sauce Tartare
Rosa gebratene Entenbrust auf Apfelscheiben

Käse:
Blätterteigpastetchen gefüllt

 mit versch. Streichkäsesorten
Der süße Abschluß:

Hausmehlspeisen in kleinen Stücken
 

Ca. 10 Stück pro Person
Preis pro Person  € 32,00

Nr. 8 Cocktail “Toscana”
Kalte Happen:

Artischockenherzen mit Räucherforellenmousse
Tramezzini mit Thunfisch und Ei

Jour-Ciabatta mit Prosciutto gefüllt
Warme Happen:

Party-Piccata Milanese
Fleischbällchen mit Tomaten-Basilikumsauce

gegrilltes Gemüse
Käse:

Frisches Obstarrangement und Käse
Der süße Abschluß:

Tiramisu im Glas
 

Ca. 12 Stück pro Person
Preis pro Person  €  34,50
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Cocktailhappen und Fingerfood:
Wählen Sie aus unserem reichhaltigem Angebot

Kleine Happen
Rohschinken-Melonenspieße      Stk €   3,50
Schinkenröllchen gefüllt mit Krengervais     Stk €   3,50  
Roastbeefröllchen mit grünem Spargel     Stk   €   3,80
Käsespieß Bregenzerwald       Stk €   3,20
Italienische Kapern im San Daniele Mantel    Stk €   3,50
Cocktailtomaten mit Ricotta-Frischkäse gefüllt    Stk €   3,50
Huhn auf Ananas        Stk  €   3,70
Mini Rösti mit Sauerrahm und Räucherlachs    Stk €   4,50
Mozzarellabällchen mit Rucolapesto und Kirschtomaten im Glas Stk     €    3,50

Aus dem Ofen
Partyschnitzel, Karree       Stk €   6,00
Partyschnitzel, Schweinefilet      Stk €   7,80
Party-Hühnerschnitzel gebacken      Stk €   5,50
Partyschnitzel Kalb        Stk €   9,00
Schinkengipfel        Stk €   5,30
Lachsgipfel         Stk €   5,80
Fleischbällchen in pikanter Sauce      Stk €   4,90
Schweinemedaillons im Speckmantel     Stk €   7,90
Party-Faschiertes Laibchen      Stk €   4,00
Hühnerunterkeule süß-sauer      Stk €   4,50
Frühlingsrolle, Dip         Stk €   4,00
Speckdatteln "asiatisch"       Stk €   2,90
Vegetarisches Gemüsetascherl      Stk €   3,80
Hühnerspieß süß-sauer       Stk     €    5,50

Was fischiges
Gefüllte Orange mit Shrimpssalat      Stk €   7,90
Thunfischaufstrich auf Tramezzini      Stk    €   3,50
Geräuchertes Saiblingsfilet mit Oberskren    Stk €   4,90
Matjes Hausfrauenart auf Apfel, Joghurt und Zwiebel   Stk  €   3,90
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Und zum Schluß
Topfen-Früchte Creme im Glas      Stk €   5,50
Cremeschnitten         Stk €   4,50
Marmoriertes Schokomousse im Glas     Stk €   5,50
Beeren-Tiramisu im Glas       Stk €   5,50
Sachertorte im Glas        Stk €   4,50 

Diverse Platten
Internationale Käsespezialitäten auf dem Holzbrett mit 
Obstgarnitur und Butter       kg €  35,00
Diverse Wurstplatten reichlich garniert     port €  21,00
*mit Roastbeef, Räucherlachs, geräucherten Forellen   port €  25,00
incl. Brotkorb und Butter

Brot und Gebäckspezialitäten
  
Gemischtes Jourgebäck        Stk €  1,20
 
Salzstangerl, Kornweckerl, Handsemmel  Stk €   2,00
 
Hausbrot mit Zwiebeln, Speck, Steinpilzen 0,5 kg      € 12,60
  
Bauernbrot           0,5 kg €   6,50

Aufstriche   
    
Verhacktes
Grammelschmalz
Bärlauchtopfen
Liptauer mit Paprika
Kürbiskern
Avocado-Lachs 
Thunfischaufstrich
Kräutergervais
Leberwurst
Ei-Curry-Aufstrich
Schinken-Jungzwiebel 

pro kg € 16,00  

Sandwiches, Canapès
 
Party Sandwich, Weißbrot
Heurigenkarree, Ital. Salami, Lachsschinken,
Rohschinken, geräucherter Zarenlachs, Forellen-
Filet, Kalbsleberpastete, gebratenes S. Filet   € 3,00 Stk.
 
Party-Sandwich, Schwarzbrot
Gervais mit Gurkenfächer, Bergkäse, Rahmbrie,
Schweinebraten, Tirolerspeck     € 3,00 Stk.
 
Gefülltes Jourgebäck
Schinken, Salami, Pastete, Käse, Karreespeck   € 4,20 Stk

Canapes, Weißbrot
Norwegischer Räucherlachs, Scampi, 
Kalbsleberpastete, Brie, Mailänder Salami   € 3,50 Stk
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Nr. 9 Italienisches Buffet
Vorspeisen und Salate

Vitello Tonnato,Meeresfrüchtesalat
Mariniertes Gemüse mit Olivenöl und Kräutern

Parmaschinken mit Melone
Tomaten Mozzarella mit Basilikum

Italienischer Salat mit Ei, Sonnengetrocknete Tomaten
             Gartenfrische Salate mit Balsamicodressing      €  19,90

 ***
Hauptspeisen

Gnocchi mit Räucherlachsstreifen
Lasagne, Maccaroni all` arabbiatta

Nudelpfanne mit Sauce Napoli
Sauce Bolognese,Gorgonzolasauce

          Picatta milanese (Hühnerfleisch) € 23,80
*** 

Mitternachtssuppe
                Minestrone                     €   5,50

Nr. 10 Elegantes Buffet mit Speisen 
der internationalen Küche

Montafoner Speck mit Cantaloupe-Melonen
Frische zarte Matjesfilet "Veroneser Art"
Saiblingterrine mit marinierten Shrimps

Gefüllte Tomaten mit Gervais
 ***

Waldorfsalat mit Sellerie und Apfel
Englischer Roastbeefsalat

Spargelsalat mit Schinkenrahmdressing
***

zart, rosa gebratene Mastochsenhochrippe
Kalbsrücken in der Kerbelkruste

Gebratene Truthahnbrust
Bunter Reis, Kartoffelgratin, Gemüse der Saison

 *** 
Käsebrett

Topfenstrudel 
Apfel-Tiramisu

Frischer Fruchtsalat 
***** 

Brot und Gebäckspezialitäten im Körberl  €  59,00
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Nr. 11 
Feines Buffet mit kalten 

und warmen Schmankerln
 

Geräucherter Lachs mit Sahnekren und Forellenkaviar
Ländle-Roastbeef   mit  Sauce Remoulade und grünem Spargel

Hühnermedaillons auf frischen Ananas
 

*****
 

Safranspaghetti mit Meeresfrüchten  und Scampi
 

*****
 

Salatbuffet  mit  gartenfrischen  Salaten und Dressing
 

*****
 

Lammschlögel - rosa gebraten mit Ratatouille
Spanferkel - knusprig  gebraten

Kalbshaxe mit Rosmarin
gebackene Hühnerbrüstchen

 Spinatcannelloni mit Parmesan gratiniert
 

*****
 

Mousse von weißer und brauner Schokolade
Crème brûlée

Fruchtsalat mit Marashino
 

*****
 

Käsevariation mit Walnussbrot  und Trauben
 

*****

 
Preis pro Person  € 53,50
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Nr. 12 
Ländle-Buffet der heimischen Landwirte

 
  Montafoner Speckspezialitäten mit hausmarinierten Paprikaschoten 

Hauspasteten mit Sc. Cumberland und Preiselbeeren
Geräucherte Damhirschwürste mit frisch geriebenem Kren

 *****
Salatbuffet mit gartenfrischen Salaten und versch. Dressings

*****
Beinschinken, Schweinskümmelbraten mit Knoblauch,

gebratene Putenbrust, Folienkartoffel,
versch. Saucen wie Cocktail, Knoblauchmayonnaise und

Curry, Gemüsestrudel mit Sauerrahm
*****

Vlbg. Käsespezialitäten mit Trauben, Äpfeln, Butter und Nussbrot
*****

Apfelstrudel 
Fruchtsalat mit Fraxner Kirschwasser

Ländle Topfen mit marinierten Früchten

Preis pro Person  € 49,00

Nr. 12 a
Kindergeburtstagsparty Buffet  

 
 Kartoffelsalat

kleine Wienerschnitzel, Würstelspieß
Penne mit Tomatensauce 

*****
Geburtstagskuchen 

*****
Topfencreme mit frischen Früchten im Glas 

 

Preis pro Person  € 19,50

dazu Getränke vom Ländle
Fruchtsäfte vom Peter-Hof, Fraxern, Apfel-Kriasi, 7 Zwergesaft  € 4,00 pro Liter 
Birnen Cider vom Peter-Hof, Fraxern,  0,7 l Flasche € 11,50 
Most  vom Peter-Hof Fraxern, 0,7 l Flasche € 5,- 
Seebrünzler vom Weingut Möth, Bregenz pro 0,7 l Flasche  € 14,00
Brigantium. Cuvee vom Weingut Möth, Bregenz pro 0,7 l Flasche  € 20,00
Kriasi- oder Marillenbrand vom Peter-Hof, Fraxern € 25,- pro Flasche
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Nr. 13 
Spezialitätenbuffet aus unserem Wildgehege

 
  

Kalt geräucherter Damhirschschinken mit Kürbisragout
Wildleberparfait mit Quittenchutney
Rehpastete mit Sauce Cumberland

 
*****

 
Waldorfsalat

Rahmgurkensalat
Nudelsalat mit Steinpilzen

 
*****

 
Pfifferlingragout mit Kräuterknöderl

 
****
 

Gamsgulasch  "Jagdhütten Art"
Gedünstete, gespickte Schulter vom Damhirsch

Hirschrücken in Kräuter-, Nusskruste
dazu

Spätzle, Rotkraut, Serviettenknödel, Gemüselinsen
*****

Waldbeerenstrudel
Lebkuchenmousse mit Rumzwetschgen

 Preis pro Person  € 48,00

Tip: 
Sie kochen gerne selber Wildgerichte.
Das Wildkochbuch mit Rezepten aus der Hofküche für € 19,- 
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Nr. 14
Heurigenbuffet

 
Warme Speisen

 
Schweinskümmelbraten

Hühnerkeulen
Beinschinken im Brotteig

 
Folienkartoffel mit Sauerrahm

 
dazu pikante Saucen wie:

Sauce Tartare
Senfzwiebel

Cocktailsauce
 
 

*****
 

Salatbuffet bestehend aus 8 Sorten feiner
Salate der Saison

2 verschiedene Dressings
 
 

*****
 
 

Bauernbrot und verschiedene Spezialbrote
 
 
 
 

Pro Person 300 Gramm Fleisch, Salate und Brot nach belieben
 
 

Preis pro Person  €  35,50
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Nr. 15
Rustikales Buffet mit warmen

 und kalten Speisen
  

Rohschinken mit Melone
Norwegischer Räucherlachs mit Sahnekren

Roastbeef mit Sauce Tartare
 
  

*****
 

Salatbuffet mit verschiedenen Dressing
 

*****
 

Beinschinken im Brotteig
Hühnerkeulen pikant gewürzt

Kümmelbraten
 

Kartoffelgratin                                                                                                                      
 
 

*****
 
 

Fruchtsalat mit Fraxner Kirsch
Strudelvariationen

 
 

*****
 

Brot und Gebäckspezialitäten im Körberl
 

 Preis pro Person  € 42,50
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Nr. 16
Grillbuffet mit kalten Vorspeisen

 und Salatbuffet
Gefüllte Tomaten

Mariniertes Gemüse und Pilze
Gekochter Beinschinken mit Kren 

Preis pro Person € 14,00

Salatbuffet 200 g pro Person
Steirischer Bauernsalat mit Kernöl
Kartoffel-, Kraut- und  Gurkensalat

Blattsalate mit verschiedenen Dressing 

Preis pro Person € 8,00

am  Grill 200 g pro Person

Hühnerfilet
Rinderfiletsteak

Ripple
Schweinerückensteak

Lammkotlett
dazu

Folienkartoffeln mit Sauerrahm
Versch. Dipsaucen

Gebäck und Brotspezialitäten

 Preis pro Person € 45,00 
+ Grill mit Gas € 50,00
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Nr.17
Anno dazumal Buffet 

Luftgetrockneter Speck und Schinken,
geräucherte Forelle

mit Sahnekren und Preiselbeerschaum vom Holzbrett

***

Kartoffelsuppe mit frischem Majoran 
im Einweckglas serviert

***
Jungschweinebraten knusprig gebraten

mit Kellerbiersauce und Knödel
Ragout vom Ländlekalb mit Spätzle

Hühnerbrust mit Rosmarinjus
Schwammerlragout mit Kartoffelstrudel

***
Riebl mit Apfelmus 

Apfelküchle mit Zimtzucker 

*****
Preis pro Person € 37,90

Nr.17a
Veganes Buffet 

Salate mit Essig & Öl Dressing
dazu ein Brotkorb

***

Gemüse auf Curry-Kokos-Sauce dazu Reis
Gemüselasagne 

Pilzlaibchen mit Kräuter-Dip
***

Veganer Muffin mit Beerenragout
*****

Preis pro Person € 28,90
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Nr.18
Fliegender Genuss 

Alle Speisen werden kreativ in kleinen Schalen, auf Löffeln 
und in kleinen Gläsern frisch vor Ort von unseren Köchen

 angerichtet und von unserem Servicepersonal durchgereicht.

Kalte Happen
 Garnelencocktail mit Ananasstücken

Geflügelrillet im Cornetto serviert 
   Entenbrust mit Orangenfilet und Sauce Cumberland

   Mozzarellabällchen mit Kirschtomaten 
   an Rucolapesto

Heißes Erlebnis
 Rosa gebratenes Rinderfilet

  auf Asiagemüse mit Basmatireis
 Meeresfrüchtespießchen auf Wasabipüree
Hühnerbrustwürfel gebraten in Paprikarahm

 Gebackene Schnitzerl vom Kalb
  auf getrüffeltem Erdäpfelpüree

Erdäpfelgnocchi mit geschmolzenen
  Kirschtomaten, Grana Padano und Rucola

Süßes Finale
 Passionsfruchtmousse mit Nougatspiegel

Vanille-Panna Cotta 
 Topfenschmarren mit Hollerröster

Preis pro Person € 56,10
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Nr.19
Hochzeits Menü

Pfifferlinge auf Salatherzen mit 
Balsamico-Himbeer Dressing

***
Hochzeitssuppe mit feiner Einlage 

 
***

 Filet von Rind und Schwein
Pfeffersauce, Sauce Bernaise  
 Spätzle und Pfannengemüse

***
Hochzeitstorte auf Anfrage 

Dessertbuffet
mit Eis, Tiramisu, Topfen-Früchtecreme

Mousse au chocholate
***

Käsebrett

***
Mitternachtssuppe

Gerstensuppe

*****

Preis pro Person € 65,00

Selbstverständlich ist es möglich für Ihre Gäste eine extra Portion 
Glutenfrei, Vegan, Vegetarisch oder was auch immer 

extra zu kochen.
Schauen Sie Ihre Gästeliste durch und Reden Sie mit uns.
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Nr. 20
Weihnachtsbuffet

Kaltes Buffet
Eingelegter marinierter Zucchini 

  Räucherfischplatte mit Wasabiobers
   Rindfleischsülzchen mit roten Zwiebel

   und steirischem Kernöl
 Mozzarella mit Kirschtomaten

gebratenes Gemüse
    Roastbeef mit grünem Spargel und Sauce Remoulade

 Huhn auf Ananas
  Bunter Brotkorb 

***
Suppen

Klare Rindsboullion mit 
weihnachtlicher Einlage 

***
Warmes Buffet

 Gebratene Gänsekeule mit Apfelrotkraut
 und goldenen Schupfnudeln

 Glasierte Kalbsnuss mit Majoranjus
 gebratene Lachssteaks

   auf Wurzelgemüse mit Rieslingsauce und Mandelreis
 Spinat-Käse-Knödel mit geschmolzenen Tomaten

***
Dessert 

 Mini Strudelvariation 
Weisses- und braunes Schokoladenmousse  

 Topfen-Früchtecreme
Marillenknödel mit Butterbrösel

***
Mitternachtsbuffet 

 Käsebrett
Gerstensuppe

*****

€ 65,20 pro Person 
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Nr. 21
 Verabschiedungs-Buffet

Kaltes Buffet
Salatbuffet mit gartenfrischen Salaten 

Brotkorb 

Suppe wird serviert  
Kartoffelsuppe oder Flädlesuppe 

warmes Buffet
Wienerschnitzel mit Kartoffelsalat
saftiges Rindsgulasch mit Spätzle 

Putensteak mit buntem Reis

Dessert
 Apfelstrudel mit Zimtobers

 Früchtetartlett 
 Fruchtecreme im Glas

€ 36,50 pro Person 
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Menüs zum Auswählen
Suppenköstlichkeiten
Die klaren Suppen:
Rind-, Hühner- oder Gemüsesuppe mit Einlagen nach Ihren Wünschen
Die rustikalen Suppen:
Gebundene Gemüsesuppe, Pfifferlingrahmsuppe, Kartoffelsuppe...
Die zarten cremigen Suppen:
Tomaten-, Spargel-, Gartenkräuter-, Brokkccolisuppe,...
Die internationalen Suppen:
Französische Zwiebelsuppe, ital. Minestrone, Bouillabaisse mit Aioli ...
Die sattmacher Suppen:
Gulaschsuppe, Gerstensuppe, Knoblauchsuppe   Pro Person ab  € 5,00 

Salate:
Buntes Salatbuffet (200 g pro Person) mit unseren Hausdressings Pro Person €   8,00
Kartoffelsalat (200 g pro Portion)             pro kg  € 20,00                                                             

Hauptspeisen
vom Rind:
Rinderbraten "Walgau Art" mit Rotweinkraut, Kartoffelpürre  € 18,50
Rindsgulasch mit Spätzle       € 15,00
Rindsroulade "Gärtnerin", Kartoffelgratin, Karottengemüse  € 19,50
Tafelspitz mit Bratkartoffeln, Blattspinat, Apfelkren   € 21,40
Zwiebelrostbraten mit Speckbohnen und Kräuterreis   € 22,50
vom Kalb:
Kalbsgeschnetzeltes mit Champignons und Risi pisi   € 25,20
Gefüllte Kalbsbrust mit breiten Nudeln     € 22,90
Kalbsragout mit Gemüse und Spätzle     € 18,90
Wiener vom Kalb, Petersilienkartoffeln     € 19,00
vom Schwein:
Wiener vom Schwein mit Kartoffelsalat     € 14,00
Hausspieß mit Letscho, Curryreis und Gemüse    € 19,00   
Naturschnitzel mit Kartoffelgratin, Kräuterbutter    € 15,60
Schweinebraten mit Semmelknödel, Krautsalat    € 15,00
Schweinemedaillons mit Pilzrahmsauce, Butterreis, Gemüse  € 24,30
Spanferkel (500 g pro Person) mit verschiedenen Dip Saucen, 
Folienkartoffel mit Sauerrahm und Salatbuffet     € 25,90
vom Geflügel:
Hühnerschnitzel "Jäger Art" mit Reis     € 16,50
Putengeschnetzeltes mit Pilzen, Tagliolini     € 15,30
Paprikahühnerkeulen mit Ital. Salat     € 14,00
Gebratene Gans mit Rotkraut und Kartoffelknödel   € 28,70
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Vom Ländle Lamm:
Lammrücken am Stück gebraten, Rahmpolenta, Ratatouille   € 33,00
Lammschlögel geschmort mit Gemüse, Kartoffelroulade  € 27,20
Lammragout mit Rosmarinspätzle und Grillgemüse   € 19,80
  
Vom Wild:
Hirschragout mit Spätzle und Blaukraut, Preiselbeeren  € 23,00
Damhirschbraten in Rahmsauce, Pilzen und Serviettenknödel € 25,50
Rehgeschnetzeltes mit Speck-Zwiebeln, Spinatspätzle  € 26,00
Wildknödel "Annis Art" auf Blaukraut, Preiselbeeren   € 12,90
  
Vom Fisch:
Ramschwag Saibling mit Pilzrisotto      € 21,90
Lachssteak mit Wildem Reis, Weißweinsauce    € 19,50
Forelle Müllerin mit Petersilienkartoffeln     € 19,70 
Zanderfilet mit Safrangemüsenudeln     € 21,00
 
Hausmannskost:
Kässpätzle mit Blatt- und Kartoffelsalat     €14,00
Ripple mit Knoblauchbrot und Kren     € 12,50 
Tiroler Gröstl mit Speckkrautsalat      € 12,60
Beinschinken mit Kartoffelsalat, Kren, Dipsaucen und Senf  € 13,00
Beinschinken im Brotteig       € 12,00

Vegetarisch:
Spinatspätzle mit Steinpilzen und Parmesan    € 12,90
Spaghetti mit Gorgonzolasauce      €   9,50
Gemüselasagne        € 10,50
Spinat-Käse-Knödel auf Gemüse mit brauner Butter   € 12,50
aus anderen Ländern: 
Würziges Chilli con carne mit Weißbrot      €  9,50
Paella mit Huhn         € 25,50 
Paella mit Meeresfrüchten        € 29,50
Chinesische Eiernudeln, süß-sauer mit Schweinefleischstreifen € 18,50
Dessert:
Fruchtsalat mit Fraxner Kirsch Schnaps     €  5,50
Apfelstrudel         €  6,00
Topfenstrudel        €  6,00
Himbeerschnitte        €  7,80
Mousse au chocholate im Glas      €  5,50
Petit Four pro Stk.        €  3,50
Sahneschnitte        €  5,50
Blechkuchenstücke         €  3,00
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Getränkeempfehlungen
  
Unser Aperitif Vorschlag
Schlumberger Sparkling 
mit frischem Beerenmark oder Holundersirup     0,75 l €  29,00
Seltecco mit verschiedenen Säften        0,75 l €  15,00
Hugo, Aperol, Martini Fiero, Lillet, ....

Weißweine
Grüner Veltliner, Weingut Prechtl, Weinviertel  1l    € 15,00
Grüner Veltliner, Editon Rankweiler-Hof, Weinviertel   0,75 l  € 14,50 
Riesling, Weingut Kölbl, Weinviertel  0,75 l     € 15,10
Sauvignon Blanc, Steiermark  0,75 l      € 17,30

Rotweine
Zweigelt, Weingut Bauer, Weinviertel  1 l      € 15,00
Zweigelt, Editon Rankweiler-Hof, Weinviertel  0,75 l    € 14,50
Rotwein Cuvee zB Big John  0,75 l      € 24,00
weitere Weine auf Anfrage

Bier
Frastanzer Spezial 0,5 l Flasche       €   4,00
Frastanzer s´klenne 0,33 l Flasche      €   3,00
Frastanzer Bio Kellerbier naturtrüb 0,33 l Flasche     €   3,50 
Frastanzer vom Faß mit Zapfgerät pro l      €   4,50

Alkoholfreie Getränke:
Mineralwasser still oder prickelnd 0,7 l      €   3,50
Mineralwasser still oder prickelnd 0,3 l      €   2,50
Rauch Orangensaft pro l        €   4,00
Rauch Apfelsaft pro l        €   4,00
Verschiedene Fruchtsäfte von Rauch 0,2 l Flasche    €   3,00
Cola, Orangenlimonade, Zitronenlimonade VoÜs pro l    €   4,00
Vogelbeer-Kirsch VoÜs Flasche 0,33 l      €   3,00
Kräuter-Brennessel VoÜs Flasche 0,33 l      €   3,00

heiße Getränke mit Heizgerät
Glühmost  pro l          €    8,80
Glühwein pro l          €  13,80
Alkoholfreier Punsch pro l                  €    6,50
Sonnentor Tee, Espresso, Kaffee mit Milch und Zucker pro Tasse  €    3,00

                                     ... sämtliche Getränke werden von uns
   kalt angeliefert, gekühlt ausgeschenkt und nach Verbrauch verrechnet!  
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Geschirr (Miete), Personal, Transport
 
Teller, Besteck, Gläser (Bier, Wein,Wasser), Aschenbecher pro Teil   €   0,35
Chafingdish mit Brennpaste Miete      € 10,00
Warmhaltebox Miete         € 20,00
Alle Teile können schmutzig zurück gegeben werden! 
 
Anlieferung und Abholung        € 45,00
Außerhalb von Rankweil        € 90,00
 
Geschultes Personal für Service und Buffet vermitteln wir gerne.
Bedienung, Helfer, Küchenhelfer pro Stunde      € 35,00
Serviceleiter pro Stunde        € 45,00
Koch pro Stunde         € 45,00

Unsere Philosophie  

Ihre Veranstaltung soll Ihre Handschrift tragen. Deshalb stellen wir für Sie gerne ein individu-
elles Angebot zusammen! 

Unser Angebot soll optimal auf den Anlass Ihrer Veranstaltung abgestimmt sein und Ihre 
Wünsche berücksichtigen. Ob Hochzeit, Geschäftseröffnung, Geburtstagsfeier oder einfach, 
weil die letzte gelungene Party schon viel zu lange her ist. Wir wissen, worauf es ankommt 
und wie man Feste eindrucksvoll zelebriert. 

Ein Gespräch mit uns lohnt sich also immer, egal ob Sie eine Erfrischungspause für zwanzig 
Personen oder ein Firmenfest mit hunderten Gästen 
planen. Teilen Sie uns Ihre Wünsche einfach mit - wir beraten Sie gerne. 

Wir hoffen, dass in unserer Catering Liste das richtige für Sie dabei ist. Sollten sie aber noch 
Fragen oder andere Wünsche haben, rufen Sie uns einfach an.
 

Hochachtungsvoll

Familie Vith 
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Ihre
Anfrage 

per Fax an Rankweiler-Hof : 05522/44113 DW 6
oder per Mail: office@rankweiler-hof.com

Datum der Veranstaltung:   _______________________________________
 
Firma/Name:  _________________________________________________    
 
Ansprechperson:  ______________________________________________    
 

Telefonnummer:  _______________________________________________    
 

Faxnummer:     ________________________________________________
 

Ihre E-mail Adresse: _____________________________________________
 

Ort der Veranstaltung: ___________________________________________   
 

Beginn der Veranstaltung:________________________________________    
 

Ende der Veranstaltung:__________________________________________ 
 

Personenzahl:_________________________________________________    
 

Gewünschte Leistungen:  0 Cocktails  0  Buffet     0  Menü  

 Sonstiges:     _____________________________________________
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Für die Verwendung von Produkten aus Vorarlberg
und den umliegenden kulinarischen Regionen wurden
wir von der AMA Marketing GmbH mit dem AMA-
Gastrosiegel „Vorarlberg“ ausgezeichnet und
zertifiziert. Mit dieser Auszeichnung unterstützen 
wir durch den regionalen Bezug der Grundprodukte und Dienstleistungen 
für die Vorarlberger Wertschöpfung und somit zur Sicherung von
direkten und nachgelagerten regionalen Arbeitsplätzen. Folgende Pro-
dukte werden je nach saisonaler Verfügbarkeit bezogen:

Eier aus Freilandhal-
tung: 
Georg Welte, Viktorsberg
Tobias Hartmann, Feldkirch
Kartoffeln: 
Tobias Hartmann, Feldkirch

Wild: Aus eigenem Gehege in Furx, 
sowie aus dem Jagdrevier Laterns
Süsswasserfische: Fischerei 
Martin Gugele, Bodenseefische  
Rainer Stroppa, Ramschwagsaibling

Fleisch:   
Landwirt Markus Schranz, Dalaas (Schwein) 
Landwirt Walter Keckeis, Laterns (Rind)
Elfriede Böckle, Brederis  (Rind)
Markus Gstach, Brederis (Schwein)
Auguste Gassner, Frastanz (Rind, Kalb, Kitz)
aus österreichischer Landwirtschaft 
über Karnerta und AGM 
(Rind, Schwein, Kalb, Pute, Huhn)
Herbert´s Dorfmetzg
(Rind, Schwein, Kalb, Pute, Huhn)
Armin Fritsch, Übersaxen, (Pute, Huhn)
Hofmetzg Peter, Dünserberg (kalb)

Vorarlberger 
Käsespezialitäten: 
Sennerei Schnifis
Andrea und Markus Felder
von der Alpe Saluver
Käsehof Riezler, Batschuns

Steirisches Kürbiskernöl:
 g.g.A und Steirischer Kren g.g.A..
Aus den jeweiligen Genussregionen 
in Österreich

Edelbrände mit regionalen 
Rohstoffen: 
Markus Summer, Rankweil,
Harald Keckeis, Rankweil 
Thomas Sturn, Rankweil

Salate, Gemüse und Obst nach
saisonaler Verfügbarkeit: 
Aus landwirtschaftlichem Anbau in 
Vorarlberg vom Bio Garten Ponten, 
Koblach, Garten Vorderland 
Österreich und der Bodenseeregion 
über Fruchtexpress, Frastanz
Pilz Lenz, Pilze, Biohof Breuss Lukas 


