
Advent 2018 
Menüvorschläge

Apero am Lagerfeuer
mit heissen Getränken und kleinen Häppchen 
Pro Person              7,50

Vorspeisen 
Beef Tartare mit Toast und Butter         12,90 

Ländlekürbis auf blattspinat
mit Bachensteinerkäse gratiniert       11,90      

Bunter Salatteller              4,90 

Suppen 
Kürbis-, Leberspätzle-, milzschnitten,
Frittaten oder Griessnockerlsuppe  von  4,20 bis 5,50

Hauptspeisen
Rinderfilet vom Hozkohlengrill mit Pfeffersauce, 
Kartoffelgebäck und Pfannengemüse         32,60

Kalbsrückensteak mit Steinpilznudeln
Kräuterbutter            33,00

Saiblingfilet auf risotto, Gemüse        22,90

Hirschragout mit Spätzle und Blaukraut     22,50 

Hühnerbrüstchen mit Buntem Reis, Broccoli 
und Rahmsauce                  18,90

Wienerschnitzel vom Kalb mit Petersilien- 
Kartoffeln und Preiselbeeren                               19,50

Steinpilnudeln mit Bergkäsechip       12,90 

Dessert
Apfelküchle mit Vanillesauce         6,90
dreier Hof Dessert im Glas        
Schokomousse, Topfencreme & Sauerrahmeis      6,90


